
1.GANG: 
Saisonale Suppe

2. GANG – WAHLWEISE:
Spare (no) ribs | Zarte Ibérico-Ribfingers | 
süß-würzige Marinade | asiatische Glasur

Gambas pil-pil | Große geschälte Garnelen | serviert in
Knoblauchöl | spanische Chilischoten

Crispy Polenta | Knusprige Polentastäbchen | 
saisonales Gemüse | Tomatensalsa | frische Avocadocreme

Alle oben genannten Gerichte werden mit knusprigen Süßkartoffel-Pommes und
einer Mischung aus geröstetem Gemüse serviert

3. GANG: 
Goldbarren Deluxe | Haselnusspraline | Miso-Fudge | 

cremiges Vanilleeis

CHEF’S MENÜ

Möchten Sie eine passende Weinbegleitung?
Fragen Sie nach unserer Weinkarte!

Vegetarisch 
Haben Sie Allergien? 

Bitte informieren Sie uns!

EXKLUSIV AM MITTWOCH- UND DONNERSTAGABEND
€44,50 PRO PERSON
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